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�p�i�_���u�p�q�j�m�f�j�h�h�`�i�_�`�i���N�`�m�q�d�^�`�)���H�d�o���c�j�c�`�h��
�<�i�n�k�m�p�^�c���\�i�� �b�p�o�`�i���B�`�n�^�c�h�\�^�f���p�i�_���`�d�i�`�m��
�\�i�n�k�m�`�^�c�`�i�_�`�i���K�m�„�n�`�i�o�\�o�d�j�i���p�i�n�`�m�`�m���N�k�`�d�n�`�i��
�™�]�`�m�o�m�`���`�i�� �r�d�m���d�h�h�`�m���r�d�`�_�`�m���_�d�`�� �@�m�r�\�m�(
�o�p�i�b�`�i���p�i�n�`�m�`�m���F�p�i�_�`�i�)

�D�i���p�i�n�`�m�`�h���f�j�h�a�j�m�o�\�]�g�`�i���F�p�i�_�`�i�n�`�m�q�d�^�`�(
�>�`�i�o�`�m���d�i���?�™�g�h�`�i���]�`�m�\�o�`�i���r�d�m���N�d�`���b�`�m�i�`��

�k�`�m�n�”�i�g�d�^�c�)���?�p�m�^�c���`�d�i�`���d�i�_�d�q�d�_�p�`�g�g�`���K�g�\�i�p�i�b��
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�k�m�h�h�]�f
�%���F�m�„�a�o�d�b�`���C�™�c�i�`�m�(���j�_�`�m���M�d�i�_�Ù�`�d�n�^�c�n�p�k�k�` mit Einlage

�%���B�p�g�\�n�^�c�n�p�k�k�`��mit Schweine¯eisch, Paprika und Champignons

�%���R�`�n�o�a�„�g�d�n�^�c�`���M�`�d�o�`�m�n�p�k�k�` mit Hack¯eisch, Mettendchen, Paprika, 
Ananas und Mais

�%���B�t�m�j�n�n�p�k�k�` mit Schweinegeschnetzeltem, Paprikastreifen und Tomaten, 
nach Gyros Art gew!rzt

�%���F�„�n�`�(�G�\�p�^�c�n�p�k�k�`��mit Hack¯eisch

�%���F�\�m�o�j���`�g�^�m�`�h�`�n�p�k�k�`��mit Lachsstreifen

�%���B�`�h�™�n�`�^�m�`�h�`�n�p�k�k�`�i���_�`�m���N�\�d�n�j�i

�%���F�™�m�]�d�n�^�m�`�h�`�n�p�k�k�`�' abgeschmeckt mit Curry und Ingwer (saisonal)

�%���<�k�a�`�g�(�>�p�m�m�t�n�p�k�k�`��mit Shrimps

�%���H�p�g�d�b�\�o�\�r�i�t�' indische Ge¯!gelrahmsuppe mit roten Linsen

�%���J�a�`�i�n�p�k�k�`��mit Schweine¯eisch, Erbsen, Ananas, Zwiebeln, Champignons 
und Tomatenpaprika

�%���J�m�\�i�b�`�i�(�H�”�c�m�`�i�n�p�k�k�`��mit Marsala und Kresse verfeinerts

�%���H�d�i�`�n�o�m�j�i�`�' italienische Gem!sesuppe mit Rosmarin und feinen Speckw!rfeln

�%���>�m�`�h�d�b�`���H�\�m�j�i�`�i�n�p�k�k�`��mit feiner Cognacnote

�]�a�f�l�‘�h�^�]
�%���?�`�a�o�d�b�`�m���@�m�]�n�`�i�`�d�i�o�j�k�a��mit Wiener W!rstchen

�%���R�`�n�o�a�„�g�d�n�^�c�`�m���G�d�i�n�`�i�`�d�i�o�j�k�a��mit Mettendchen

�%���>�c�d�g�d���^�j�i���>�\�m�i�`�'��pikantes Hack¯eisch in Tomatensauce mit  
  Kidneybohnen und Mais

�%���B�m�™�i�f�j�c�g�`�d�i�o�j�k�a��mit Mettendchen und Kassler

... auf Wunsch mit frisch gebackenem Brot oder Partybr"tchen#

�N�p�k�k�`�i�� �p�i�_���@�d�i�o�”�k�a�`



�^�a�k�[�` �n�g�j�k�h�]�a�k�]�f�$�� �c�–�`�d�� �k�]�j�n�a�]�j�l
�%���M�„�p�^�c�`�m�Ø�n�^�c�(�N�k�`�u�d�\�g�d�o�„�o�`�i��mit Lachs, Forelle und Makrelen®lets, 

dazu Sahnemeerettich

�%���B�j�p�m�h�`�o�Ø�n�^�c�(�<�p�n�r�\�c�g��mit R$ucherlachs, wacholderger$ucherten 
Forellen®lets, Shrimps, Sprotten, Heilbutt und R$ucheraal, dazu Preiselbeersahne 
und Honig-Senf-Sauce

�%���H�\�o�e�`�n�n�\�g�\�o���d�i���N�\�c�i�`�_�m�`�n�n�d�i�b��mit %pfeln und Zwiebeln

�%���C�`�d�¡�b�`�m�„�p�^�c�`�m�o�`���G�\�^�c�n�a�j�m�`�g�g�`�i�Ø�g�`�o�n�'��dazu Avocado-Wasabi-
Mousse

�o�Y�j �e�]���^�a�k�[�`�_�]�j �a�[�`�l �]
�%���B�`�b�m�d�g�g�o�`�n���G�\�^�c�n�n�o�`�\�f��mit Nusspestohaube auf Blattspinat

�%���B�`�_�™�i�n�o�`�o�`�n���G�\�^�c�n�Ø�g�`�o��mit frischen Kr$utern auf leichtem  
Rieslingschaum

�%���C�\�p�n�b�`�h�\�^�c�o�`�n���F�\�]�`�g�e�\�p�(�N�^�c�g�`�h�h�`�m�Ø�g�`�o��mit frischen Tomaten 
und einer Kr$uterknusperkruste

�%���N�`�`�u�p�i�b�`�i�m�”�g�g�^�c�`�i��gef!llt mit M"hren und Mangold, abgeschmeckt  
mit Ingwer

�%���B�`�_�™�i�n�o�`�o�`�n���U�\�i�_�`�m�Ø�g�`�o��mit feiner Dijonsenfsauce auf Wirsinggem!se

�%���B�`�]�m�\�o�`�i�`�n���K�\�i�b�\�n�d�p�n�Ø�g�`�o��auf M"hren-Lauch-Juilienne, dazu eine 
leichte Zitronengrassauce

�%���O�d�g�\�k�d�\�Ø�g�`�o���\�p�a���J�g�d�q�`�i�(�O�j�h�\�o�`�i�n�p�b�j��mit Shrimps und Gambas

�%���A�d�g�`�o���q�j�h���=�p�o�o�`�m�Ø�n�^�c�'��gebraten in einer Parmesan-Eih!lle auf Paprika-
Wasabi-Schaum

�%���B�\�h�]�`�m�`�o�o�d���^�j�i���<�b�g�d�j��mit Cocktailtomaten, Peperoni, Knoblauch  
und Parmesan

�<�p�n���_�`�h���H�`�`�m

�/



�n�g�e�� �k�[�` �o�]�a�f
�%���N�^�c�r�`�d�i�`�(�G�p�h�h�`�m�n�^�c�i�d�o�u�`�g auf Wunsch mit Champignonrahm-  

oder Zigeunersauce

�%���U�r�d�`�]�`�g�n�^�c�i�d�o�u�`�g�'��Schweine-Lummerschnitzel mit geschmorten Zwiebeln

�%���N�^�c�r�`�d�i�`�(�G�p�h�h�`�m�n�^�c�i�d�o�u�`�g��mit Tomatenscheibe�'��Pesto und 
 Mozzarella !berbacken

�%���U�r�d�`�]�`�g�n�o�`�\�f�'��Schweiner!ckensteak in Zwiebelrahmsauce mit K$se !berbacken

�%���K�d�u�u�\�n�o�`�\�f�'��Schweiner!ckensteak mit Pizzasauce, Salami, gekochtem 
 Schinken, Paprika und K$se !berbacken

�%���K�d�f�\�i�o�`�n���G�p�h�h�`�m�n�o�`�\�f��in Honig-Chili-Marinade

�%���H�`�_�\�d�g�g�j�i�n���q�j�h���N�^�c�r�`�d�i�`�Ø�g�`�o�'��wahlweise in:  
­ Madagaskar-Pfeffersauce mit ¹rosa Beerenª 
­ Calvadosrahm mit frischen %pfeln 
­ Rahmsauce mit frischen Champignons

�%���H�`�_�\�d�g�g�j�i�n���q�j�h���N�^�c�r�`�d�i�`�Ø�g�`�o���d�h���N�k�`�^�f�h�\�i�o�`�g  
in Sauce ¹Caf& de Parisª

�%���K�a�`���`�m�f�m�p�n�o�`�i�]�m�\�o�`�i�'��Schweineschulterbraten in Madagaskar-Pfeffer-
sauce mit ¹rosa Beerenª

�%���N�\�a�o�d�b�`�m���N�k�d�`�¡�]�m�\�o�`�i gef!llt mit Zwiebelmett

�%���N�^�c�r�`�d�i�`�n�^�c�p�g�o�`�m�]�m�\�o�`�i��gef!llt mit Broccoli und K$se

�%���N�^�c�r�`�d�i�`�n�^�c�p�g�o�`�m�]�m�\�o�`�i gef!llt mit Backp¯aumen

�%���F�\�n�n�g�`�m�]�m�\�o�`�i��natur oder mit einer Kr$uter-Senf-Kruste

�%���N�^�c�r�`�d�i�`�i�\�^�f�`�i�]�m�\�o�`�i in eigener Sauce

�%���N�\�a�o�d�b�`�m���=�\�^�f�n�^�c�d�i�f�`�i

�%���F�i�p�n�k�m�d�b�`���N�^�c�r�`�d�i�n�c�\�s�`��mit s!ûem Senf

�%���U�\�m�o�`���H�d�i�d�(�N�^�c�r�`�d�i�n�c�\�s�`

�A�g�`�d�n�^�c�b�`�m�d�^�c�o�`

�0



�1

�n�g�e�� �k�[�` �o�]�a�f
�%���K�a�\�i�i�`�i�b�t�m�j�n�'��Schweinegeschnetzeltes gew!rzt nach ¹Gyros Artª mit 

frischer Paprika und Zwiebeln

�%���C�\�p�n�b�`�h�\�^�c�o�`���A�m�d�f�\�_�`�g�g�`�i

�%���M�\�c�h�b�`�n�^�c�i�`�o�u�`�g�o�`�n��mit frischen Champignons

�n�g�e�� �j �a�f�\
�%���M�d�i�_�`�m�]�m�\�o�`�i��mit frischen Champignons

�%���M�d�i�_�`�m�]�m�\�o�`�i���Ý�=�p�m�b�p�i�_�`�m���<�m�o�Ì��in kr$ftiger Rotweinsauce  
mit Silberzwiebeln

�%���M�c�`�d�i�d�n�^�c�`�m���N�\�p�`�m�]�m�\�o�`�i��mit Rosinen

�%���B�`�f�j�^�c�o�`�n���M�d�i�_�Ù�`�d�n�^�c��mit westf$lischer Zwiebelsauce

�%���M�d�i�_�`�m�m�j�p�g�\�_�`�i��aus der Steakh!fte, gef!llt mit Zwiebeln, Mett und Speck

�%���R�`�n�o�a�„�g�d�n�^�c�`�m���K�a�`���`�m�k�j�o�o�c�\�n�o��mit Zwiebeln und feiner Gew!rznote

�o�a�d�\
�%���C�d�m�n�^�c�b�p�g�\�n�^�c��mit Waldpilzen und Birnen

�%���C�d�m�n�^�c�]�m�\�o�`�i���\�p�n���_�`�m���F�`�p�g�`��mit Williamsbirne und Preiselbeeren

�%���R�d�g�_�n�^�c�r�`�d�i�]�m�\�o�`�i��mit P®fferlingen

�%���=�\�m�]�\�m�d�`�(�@�i�o�`�i�]�m�p�n�o��mit Orangen-Contreausauce

�%���K�`�m�g�c�p�c�i�]�m�p�n�o��mit Apfel-Macadamianussf!llung auf fruchtigem Relish

�%���H�\�d�n�k�j�p�g�\�m�_�`�i�]�m�p�n�o��auf geschmorten Waldpilzen

�A�g�`�d�n�^�c�b�`�m�d�^�c�o�`
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�A�g�`�d�n�^�c�b�`�m�d�^�c�o�`
�h�m�l�]

�%���N�^�c�i�d�o�u�`�g���q�j�h���K�p�o�`�i�]�m�p�n�o�Ø�g�`�o��auf Wunsch mit Ananas und 
 P®rsichspalten, dazu fruchtige Currysauce

�%���K�p�o�`�i�n�^�c�i�d�o�u�`�g���>�j�m�_�j�i���]�g�`�p��gef!llt mit Kochschinken und K$se

�%���K�p�o�`�i�n�o�`�\�f��mit P®rsichspalten und K$se !berbacken

�%���B�`�a�™�g�g�o�`���K�p�o�`�i�]�m�p�n�o��mit Aprikosen, in Kr$uterrahmsauce

�%���K�p�o�`�i�m�”�g�g�^�c�`�i�'��wahlweise gef!llt mit: 
­ Blattspinat und K$se 
­ Schinken und Lauch 
­ Tomaten, Feta und Basilikum 
­ Shrimps und gr!nem Spargel in Limettenschaum

�%���K�p�o�`�i�b�`�n�^�c�i�`�o�u�`�g�o�`�n��in fruchtiger Currysauce

�`�m�`�f
�%���C�„�c�i�^�c�`�i�n�^�c�i�d�o�u�`�g���d�h���F�i�p�n�k�`�m�h�\�i�o�`�g��auf Wunsch mit:  

­ Ananas und P®rsichspalten, dazu fruchtige Currysauce 
­ Sauce Bernaise

�%���U�d�o�m�j�i�`�i�c�™�c�i�^�c�`�i�'��H$hnchenbrust®let mit Zitronenspalten geschmort 
in Sherryrahm

�%���O�\�i�_�j�j�m�d���C�„�c�i�^�c�`�i�'��H$hnchenbrust®let in einer Chili-Kurkuma-
 Joghurtmarinade

�%���B�`�]�m�\�o�`�i�`�n���C�„�c�i�^�c�`�i�]�m�p�n�o�Ø�g�`�o��mit einer Haselnusskruste auf 
Trauben-Cassissauce

�%���C�„�c�i�^�c�`�i�]�m�p�n�o�Ø�g�`�o��im Erdnuss- Ingwermantel mit fruchtigem  
Mangochutney

�P�i�n�`�m�`���f�\�g�o�`�i���=�p���`�o�n���\�p�n���q�`�m�n�^�c�d�`�_�`�i�`�i����
�<�p�a�n�^�c�i�d�o�o�n�k�`�u�d�\�g�d�o�„�o�`�i���p�i�_���r�`�d�o�`�m�`�i���F�”�n�o�g�d�^�c�f�`�d�o�`�i����
�n�j�r�d�`���c�`�d�¡�b�`�m�„�p�^�c�`�m�o�`���N�k�`�u�d�\�g�d�o�„�o�`�i���\�p�n���p�i�n�`�m�`�h��

���M�„�p�^�c�`�m�j�a�`�i���f�”�i�i�`�i���r�d�m���D�c�i�`�i���i�\�o�™�m�g�d�^�c����
�_�\�n���b�\�i�u�`���E�\�c�m���™�]�`�m���\�i�]�d�`�o�`�i��
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�_�]�e�–�k�]
�%���B�`�h�™�n�`�\�p�n�r�\�c�g�'��Broccoli, Blumenkohl, Erbsen, M"hren und gr!ne 

 Butterb"hnchen mit Speckw!rfeln mit Kr$uterbutter oder Sauce Hollandaise

�%���F�\�d�n�`�m�b�`�h�™�n�`�'��Blumenkohl, Broccoli und M"hren mit Kr$uterbutter oder 
Sauce Hollandaise

�%���B�m�\�o�d�i�d�`�m�o�`�n���F�\�d�n�`�m�b�`�h�™�n�`�'��Blumenkohl, Broccoli und M"hren, mit 
Cr'me Fra*che und K$se !berbacken

�%���K�m�d�i�u�`�n�n�]�”�c�i�^�c�`�i im Speckmantel

�%���=�m�j�^�^�j�g�d mit Mandelbutter

�%���M�j�h�\�i�`�n�^�j��mit Kr$uterbutter 

�%���M�j�n�`�i�f�j�c�g in Bechamelsauce

�%���M�\�c�h�r�d�m�n�d�i�b��mit feinen Speckw!rfeln

�%���=�p�o�o�`�m�h�”�c�m�`�i���(���U�p�^�f�`�m�n�^�c�j�o�`�i�b�`�h�™�n�`

�%���<�k�a�`�g�m�j�o�f�j�c�g

�%���M�j�o�f�j�c�g��mit Maronen und Feigen

�%���R�`�n�o�a�„�g�d�n�^�c�`�n���N�\�p�`�m�f�m�\�p�o��mit feinen Speck- und Ananasw!rfeln

�Z�]�a�d�Y�_�]�f
�%���K�`�o�`�m�n�d�g�d�`�i�f�\�m�o�j���`�g�i

�%���F�\�m�o�j���`�g�b�m�\�o�d�i

�%���C�\�p�n�b�`�h�\�^�c�o�`�n���F�\�m�o�j���`�g�k�™�m�`�`��mit R"stzwiebeln

�%���F�\�m�o�j���`�g�f�i�”�_�`�g

�%���N�`�m�q�d�`�o�o�`�i�f�i�”�_�`�g�'��Kartoffel-Semmelkn"del in Scheiben serviert

�%���C�\�p�n�b�`�h�\�^�c�o�`���b�`�]�\�^�f�`�i�`���F�\�m�o�j���`�g�`�^�f�`�i

�%���M�”�n�o�d�o�\�g�`�m

�%���F�\�m�o�j���`�g�(�F�m�j�f�`�o�o�`�i

�B�`�h�™�n�`���p�i�_���=�`�d�g�\�b�`�i
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�Z�]�a�d�Y�_�]�f
�%���R�\�m�h�`�m���F�\�m�o�j���`�g�n�\�g�\�o���h�d�o���N�k�`�^�f�' s!û-sauer abgeschmeckt

�%���=�m�\�o�f�\�m�o�j���`�g�i��mit feinem Speck und Zwiebeln

�%���F�g�`�d�i�`���N�^�c�h�j�m�f�\�m�o�j���`�g�i mit feinem Speck und Zwiebeln

�%���A�m�d�n�^�c�`���N�^�c�p�k�a�i�p�_�`�g�i

�%���=�p�i�o�`���=�\�i�_�i�p�_�`�g�i

�%���A�m�d�n�^�c�`���@�d�`�m�n�k�„�o�u�g�`

�%���=�p�o�o�`�m�m�`�d�n

�%���R�d�g�_�m�`�d�n

�n�]�_�]�l�Y�j �a�k�[�`�]�� �_�]�j �a�[�`�l �]
�%���>�j�p�n�^�j�p�n�k�a�\�i�i�`�'��ged$mpfter Couscous mit frischem Gem!se und Minze

�%���A�\�g�\�a�`�g�'��B$llchen aus Kichererbsenp!rree, dazu Minz-Joghurt-Dip

�%���C�`�m�u�c�\�a�o�`���B�`�h�™�n�`�l�p�d�^�c�`��mit Lauch, frischen Champignons und 
K!rbiskernen

�%���B�`�]�\�^�f�`�i�`�m���A�`�o�\���\�p�a���M�\�_�d�^�^�c�d�j�]�`�o�o��mit Tomaten, frischem 
 Rosmarin und Thymian

�%���B�`�a�™�g�g�o�`���K�\�k�m�d�f�\�'��bunte Paprikaschoten mit Polentaf!llung

�%���B�`�h�™�n�`�g�\�n�\�b�i�`��mit buntem Gem!se und Champignons in 
 Tomaten- Sahnesauce

�%���N�k�d�i�\�o�g�\�n�\�b�i�`��mit Blattspinat, Cashewkernen und Feta

�%���O�c�\�d�(�B�`�h�™�n�`�^�p�m�m�t�' verschiedene Gem!se in einer Sauce aus Kokosmilch, 
Limettensaft und exotischen Gew!rzen

�%���U�p�^�^�c�d�i�d�(�N�^�c�d���^�c�`�i��gef!llt mit Ricotta-K$se

�=�`�d�g�\�b�`�i���p�i�_���Q�`�b�`�o�\�m�d�n�^�c�`���B�`�m�d�^�c�o�`



�,�+

�`�Y�m�k�_�]�e�Y�[�`�l �]�� �k�Y�d�Y�l�]
�%���=�”�c�i�^�c�`�i�n�\�g�\�o��aus gelben Bohnen mit Zwiebeln

�%���R�`�d�n�n�f�m�\�p�o�n�\�g�\�o

�%���R�\�g�_�j�m�a�n�\�g�\�o��mit Sellerie, frischen %pfeln und Waln!ssen

�%���G�\�p�^�c�n�\�g�\�o��mit Ananas und frischen %pfeln

�%���H�`�s�d�f�j�n�\�g�\�o��mit frischer Paprika, Mais, Kidneybohnen und Zwiebeln

�%���N�^�c�d�^�c�o�n�\�g�\�o��mit Schinken, Ei, K$se, Ananas, Sellerie und Lauch

�%���N�^�c�r�`�d�u�`�m���R�p�m�n�o�n�\�g�\�o��mit Mortadella, Leerdamer, Gurken und Zwiebeln

�%���F�\�m�o�j���`�g�n�\�g�\�o��mit Ei, Fleischwurst und G!rkchen in Mayonnaisedressing

�%���G�`�d�^�c�o�`�m���F�\�m�o�j���`�g�n�\�g�\�o��mit ged!nsteten Speckw!rfeln und Zwiebeln  
in klarem Dressing

�%���I�p�_�`�g�n�\�g�\�o��mit Erbsen, Mandarinen und Fleischwurst in Mayonnaise- Joghurt-
Dressing

�%���I�p�_�`�g�n�\�g�\�o���Ý�N�^�c�r�`�d�u�`�m���<�m�o�Ì��mit K$se, Fleischwurst, Zwiebeln und  
+l-Essig-Dressing

�%���M�`�d�n�n�\�g�\�o��mit H!hnchen, Spargel, Champignons und Ei

�^�j �a�k�[�`�]�� �k�Y�d�Y�l�]
�%���=�p�i�o�`�m���N�\�g�\�o��mit Eisbergsalat, Tomate, Gurke, Mais, Paprika und M"hren-

raspeln

�%���F�i�\�^�f�d�b�`���=�g�\�o�o�n�\�g�\�o�`���_�`�m���N�\�d�n�j�i

�%���A�`�g�_�n�\�g�\�o mit ged!nsteten Speckw!rfeln, ger"steten Sonnenblumenkernen 
und Orangen®lets

�%���N�\�g�\�o�]�p���`�o���\�p�n���a�m�d�n�^�c�`�i���N�\�g�\�o�`�i���_�`�m���N�\�d�n�j�i�'��verschiedene  
Blattsalate, Tomate, Gurke, Paprika, M"hrenrohkost, Mais, Champignons,  
frische Sprossen und Keimlinge

�\�j �]�k�k�a�f�_�k
Cocktaildressing, Frenchdressing, Joghurt-Zitronendressing, s!ûes Sahnedressing, 
Oliven"l-Balsamico-Vinaigrette, Orangen-Basilikum-Vinaigrette

�N�\�g�\�o�`



�,�,

�?�`�n�n�`�m�o
�k�–�k�k�]�k

�%���H�j�p�n�n�`���\�p���>�c�j�^�j�g�\�o��
     noir / blanc

�%���>�\�d�k�d�m�d�i�c�\�^�m�`�h�`

�%���C�\�p�n�b�`�h�\�^�c�o�`�n���O�d�m�\�h�d�n�p

�%���R�`�n�o�a�„�g�d�n�^�c�`���C�`�m�m�`�i�^�m�`�h�`

�%���C�d�h�]�`�`�m�(�N�\�c�i�`�^�m�`�h�`

�%���E�j�b�c�p�m�o�^�m�`�h�`����
��������mit Erdbeerspiegel

�%���K�\�i�i�\���>�j�o�o�\��
    mit Fruchtspiegel

�%���R�`�g�a�`�i�^�m�`�h�`

�%���R�`�n�o�a�„�g�d�n�^�c�`���L�p�\�m�f�n�k�`�d�n�`������������������
��������mit Pumpernickel und  
    Schattenmorellen

�%���M�c�\�]�\�m�]�`�m�f�j�h�k�j�o�o����
��������mit Melonenk!gelchen und  
    Eierlik"rrahm

�%���U�d�o�m�j�i�`�i�^�m�`�h�`

�%���H�\�n�^�\�m�k�j�i�`�^�m�`�h�`��mit     
     Sauerkirschen und Eierlik"rspiegel

�%���=�\�t�`�m�d�n�^�c�`���>�m�`�h�`

�%���F�j�f�j�n�h�j�p�n�n�`���h�d�o���<�i�\�i�\�n

�%���@�m�_�]�`�`�m�^�m�`�h�`

�%���@�m�_�]�`�`�m�(�>�\�i�o�p�^�^�d�(�O�d�m�\�h�d�n�p

�%���H�\�i�b�j�(�@�n�k�m�`�n�n�j�^�m�`�h�`

�%���R�`�d�i�n�^�c�\�p�h�^�m�`�h�`

�%���J�]�n�o�n�\�g�\�o��aus frischen Fr!chten

�%���M�j�o�`���=�`�`�m�`�i�b�m�™�o�u�`����
��������mit Vanillesauce

�c�m�[�`�]�f�$�� �l�g�j�l �]�f�� �m�f�\�� �c �Y�^�^�]�]
Wir backen f!r Sie schmackhafte Kuchen und Torten und stellen nach Ihren 
W!nschen eine k"stliche Kaffeetafel zusammen# 

�c �•�k�]
�%���B�m�j�¡�`���F�„�n�`�\�p�n�r�\�c�g��mit internationalen K$sespezialit$ten und Weintrauben

�%���F�„�n�`�c�„�k�k�^�c�`�i��aus Gouda, Emmentaler und franz"sischem Weichk$se

... auf Wunsch mit frisch gebackenem Brot oder Partybr"tchen und Kr$uterbutter#

Gerne bieten wir Ihnen die Desserts auch portionsweise in ansprechend dekorierten 
Mini-Weckgl$sern an.



�k�Y�d�Y�l�]
�%���=�\�n�f�d�n�^�c�`�m���G�\�h�h�Ù�`�d�n�^�c�n�\�g�\�o��mit weiûen Bohnen, M"hren  

und Oliven

�%���B�i�j�^�^�c�d�n�\�g�\�o��mit Paprika, Cocktailtomaten, frischer Blattpetersilie  
und Mandelsauce

�%���F�\�i�\�m�d�n�^�c�`�m���O�c�p�i�Ø�n�^�c�n�\�g�\�o��mit Avocado

�%���F�\�m�o�j���`�g�n�\�g�\�o��mit Kapern, Ziegenk$se, Radicchio, Oliven und 
 Cocktailtomaten

�%���I�p�_�`�g�n�\�g�\�o��mit Oliven, Feta, Cocktailtomaten und Rucola, abgeschmeckt mit 
frischem Pesto 

�%���M�j�o�f�m�\�p�o�n�\�g�\�o��mit Feigen und frischen Birnen

�%���K�\�i�u�\�i�`�g�g�\�'��toskanischer Brotsalat aus Stangenbrot, Tomaten, Paprika  
und frischen Kr$utern

�%���M�p�^�j�g�\�n�\�g�\�o��mit Cherrytomaten und gehobeltem Parmesan

�%���N�k�d�i�\�o�n�\�g�\�o��mit Pinienkernen und Pecorino

�%���N�d�u�d�g�d�\�i�d�n�^�c�`�m���J�m�\�i�b�`�i�n�\�g�\�o��mit Fenchel, Radicchio und Fris&e

�%���B�m�d�`�^�c�d�n�^�c�`�m���=�\�p�`�m�i�n�\�g�\�o��mit Gurke, Tomate, Paprika, Feta, Oliven 
und Peperoni

�n�g�j�k�h�]�a�k�]�f
�%���C�\�p�n�b�`�h�\�^�c�o�`���<�i�o�d�k�\�n�o�d�'��gegrillte Auberginen mit Blattpetersilie, 

Champignonk"pfe in Sherrymarinade, geschmorte Karotten��mit Orangenjus, 
gegrillte Zucchini und Paprika in Oliven"l mit frischem Rosmarin

�%���B�m�™�i�`���J�g�d�q�`�i��mit gehobeltem Parmesan

�%���@�d�i�b�`�g�`�b�o�`���b�`�o�m�j�^�f�i�`�o�`���O�j�h�\�o�`�i

�H�`�_�d�o�`�m�m�\�i�`�n

�,�-



�n�g�j�k�h�]�a�k�]�f
�%���N�c�`�m�m�t�(�U�r�d�`�]�`�g�i

�%���B�m�™�i�`�m���N�k�\�m�b�`�g��mit Honig und Balsamico mariniert

�%���N�p�m�d�h�d�'��feines Krebs¯eisch mit Cherrytomaten, roten Schalotten und 
 Blattpetersilie

�%���H�\�m�d�i�d�`�m�o�`���N�`�`�u�p�i�b�`�i�Ø�g�`�o�n��mit Sultaninen und Staudensellerie

�%���Q�d�o�`�g�g�j���O�j�i�i�\�o�j�'��Tranchen von der Kalbsbrust mit Thun®schsauce und Kapern

�%���H�`�g�j�i�`�i�(�N�^�c�d���^�c�`�i��mit Serranoschinken

�%���>�\�k�m�`�n�`�'��Tomaten- und Mozzarellascheiben mit frischem Basilikum

�h�Y�k�l�Y
�%���N�k�\�b�c�`�o�o�d���N�\�m�_�`�b�i�\��mit Cherrytomaten, Oliven, Rucola, abgeschmeckt 

mit Knoblauch-Oliven"l

�%���N�k�\�b�c�`�o�o�d���Q�j�i�b�j�g�`���M�j�n�n�j�'��Spaghetti mit Venusmuscheln, frischen 
Tomaten und Blattpetersilie

�%���K�`�i�i�`���\�g���K�`�n�o�j��mit einer Sauce aus Basilikum, Parmesan, Pinienkernen und 
Oliven"l

�%���B�i�j�^�^�c�`�o�o�d���N�\�m�_�d�'��kleine Muschelnudeln in einer Sauce aus frischen 
Tomaten mit Parmesank$se !berbacken

�%���G�\�n�\�b�i�`��mit Bolognese-Bechamelsauce

�%���N�k�d�i�\�o�(�G�\�^�c�n�g�\�n�\�b�i�`��mit frischem Lachs und Blattspinat in Sahnesauce

�H�`�_�d�o�`�m�m�\�i�`�n

�,�.
Unsere Pastagerichte bereiten wir f!r Sie auch gerne frisch vor Ort an einer Front-
Cooking-Station zu.
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�`�Y�m�h�l�k�h�]�a�k�]�f
�%���K�\�`�g�g�\�'��spanische Reispfanne mit Ge¯!gel, Muscheln und Krustentieren

�%���K�p�o�`�i�b�`�n�^�c�i�`�o�u�`�g�o�`�n���Ý�O�j�n�f�\�i�\�Ì��mit getrockneten Tomaten, 
 Staudensellerie, Zuckerschoten und mediterranen Kr$utern

�%���K�j�g�g�j���\�g�g���[�<�m�\�i�^�d�\�'��H$hnchenbrust®let mit Orangen, Marsala und frischen 
Kr$utern

�%���H�\�m�d�i�d�`�m�o�`�n���C�„�c�i�^�c�`�i�]�m�p�n�o�Ø�g�`�o��auf einem Spinat - Granatapfelbett

�%���C�„�c�i�^�c�`�i�]�m�p�n�o�Ø�g�`�o���Ý�K�m�j�q�`�i�^�`�Ì in einer Sauce aus frischen  Kr$utern 
und Tomaten

�%���>�j�l���\�p���q�d�i�'��H$hnchenbrust®let, geschmort in C0tes du Rh0ne, mit 
 Champignons, M"hren und Schalotten

�%���N�^�c�r�`�d�i�`�Ø�g�`�o���Ý�N�\�g�o�d�h�]�j�^�^�\���<�m�o�Ì gef!llt mit Schinken, frischem 
Salbei und Grana Padano in einer Rotweinsauce mit getrockneten Tomaten

�%���N�^�c�r�`�d�i�`�g�`�i�_�`�i�]�m�\�o�`�i��in Weiûwein geschmort, abgeschmeckt mit 
Fenchel, Knoblauch und frischem Rosmarin

�%���H�`�_�d�o�`�m�m�\�i�`�n���M�d�i�_�`�m�b�p�g�\�n�^�c��mit Steinpilzen, Tomaten, Sellerie und 
Knoblauch

�%���N�o�d�a�\�_�j���q�j�i���_�`�m���G�\�h�h�f�`�p�g�`��mit Rotwein, Schalotten und Tomaten

�%���G�\�h�h�c�™�a�o�`��mit einer Kr$uterkruste auf Barolosauce

�%���R�d�g�_�n�^�c�r�`�d�i�]�m�\�o�`�i��mit Maronen und Schattenmorellen, abgeschmeckt 
mit Zartbitterschokolade

�%���>�j�i�d�b�g�d�j���^�j�i���J�g�d�q�\�'��Kaninchen®let im Speckmantel, in Rotwein 
 geschmort mit Oliven und Knoblauch

�H�`�_�d�o�`�m�m�\�i�`�n



�,�0

�H�`�_�d�o�`�m�m�\�i�`�n
�_�]�e�–�k�]�� �m�f�\�� �Z�]�a�d�Y�_�]�f

�%���H�`�_�d�o�`�m�m�\�i�`�n���B�`�h�™�n�`�' Auberginen, Zucchini, Paprika, Staudensellerie, 
Cocktailtomaten und Zuckerschoten, abgeschmeckt mit Knoblauch Oliven"l

�%���M�\�o�\�o�j�p�d�g�g�`�'��Auberginen-Zucchinigem!se in Tomatensauce, abgeschmeckt 
mit Kr$utern der Provence

�%���A�m�d�n�^�c�`�m���=�g�\�o�o�n�k�d�i�\�o��mit Cr'me Fra*che, Pinienkernen und feiner 
 Knoblauchnote

�%���M�j�n�h�\�m�d�i�f�\�m�o�j���`�g�i�'��geschwenkte Pellkartoffeln verfeinert mit frischem 
Rosmarin

�%���F�\�i�\�m�d�n�^�c�`���K�`�g�g�f�\�m�o�j���`�g�i��mit groben Meersalz und feiner  
Knoblauchnote

�%���N�\�q�j�t�`�m���F�\�m�o�j���`�g�i�'��Kartoffelscheiben und Lauchstreifen in Br!he gegart 
mit K$se !berbacken

�%���B�i�j�^�^�c�d��in Salbeibutter geschwenkt

�%���K�\�o�\�o�`���\�g���a�j�m�i�j�'��Kartoffelspalten mit frischen Kr$utern und Tomaten mit 
Parmesan gratiniert

�%���J�m�d�^�c�`�o�o�d�'��kleine sardische Muschelnudeln

�%���M�j�o�`�m���M�`�d�n���\�p�n���_�`�m���>�\�h�\�m�b�p�`�' mit frischen Kr$utern und  
geschmorten Schalotten

�%���K�j�g�`�i�o�\�(�@�^�f�`�i�'��knusprig gebratene Maisgrieûecken mit feiner Kr$uter-
Knoblauchnote

�%���N�\�a�m�\�i�m�d�n�j�o�o�j��mit Parmesan

�%���R�\�g�_�k�d�g�u�m�d�n�j�o�o�j��mit verschiedenen Pilzen

�%���>�j�p�n�^�j�p�n�k�a�\�i�i�`�' ged$mpfter Couscous mit frischem Gem!se und Minze



�R�\�n���r�d�m���D�c�i�`�i���n�j�i�n�o���i�j�^�c���]�d�`�o�`�i

�,�1

�^�a�f�_�]�j �^�g�g�\�� ���� �>�d�q�a�f�_�� �:�m�^�^�]�l
�@�d�i���p�h�a�\�i�b�m�`�d�^�c�`�n���<�i�b�`�]�j�o���\�i���A�d�i�b�`�m�a�j�j�_���N�k�`�u�d�\�g�d�o�„�o�`�i���p�i�_���A�g�t�d�i�b��
�=�p�a�a�`�o�(�<�m�m�\�i�b�`�h�`�i�o�n���n�`�m�q�d�`�m�`�i���r�d�m���D�c�i�`�i���\�g�n���`�g�`�b�\�i�o�`���<�g�o�`�m�i�\�o�d�q�`���u�p�h��
�f�g�\�n�n�d�n�^�c�`�h���=�p�a�a�`�o�)��

�k�Y�a�k�g�f�Y�d�]�� �E�]�f�m�]�n�g�j�k�[�`�d �•�_�]
�U�p���e�`�_�`�m���E�\�c�m�`�n�u�`�d�o���n�o�`�g�g�o���p�i�n�`�m�`���F�™�^�c�`�i�^�c�`�a�d�i���\�]�r�`�^�c�n�g�p�i�b�n�m�`�d�^�c�`��
�H�`�i�p�`�n���h�d�o���n�\�d�n�j�i�\�g�`�i���p�i�_���m�`�b�d�j�i�\�g�`�i���K�m�j�_�p�f�o�`�i���u�p�n�\�h�h�`�i�)���?�d�`�n�`��
�<�i�b�`�]�j�o�`���a�d�i�_�`�i���N�d�`���\�f�o�p�`�g�g���\�p�a���p�i�n�`�m�`�m���R�`�]�n�d�o�`���r�r�r�)�]�i�b�c�)�_�`�'���b�`�m�i�`��
�n�`�i�_�`�i���r�d�m���D�c�i�`�i���_�d�`�n�`���\�p�^�c���k�`�m���K�j�n�o���u�p�)��

�h�Y�j�l �q �l�a�e�]
�?�\���d�n�o���_�`�m���I�\�h�`���K�m�j�b�m�\�h�h�����P�i�f�j�h�k�g�d�u�d�`�m�o�`���=�p�a�a�`�o�q�j�m�n�^�c�g�„�b�`���u�p��
���b�™�i�n�o�d�b�`�i���K�m�`�d�n�`�i���a�™�m���_�d�`���g�j�^�f�`�m�`���K�\�m�o�t�)

�^�j�g�f�l�[�g�g�c�a�f�_�'�?�j �a�d�d�]�f
�H�”�^�c�o�`�i���N�d�`���d�c�m�`�i���B�„�n�o�`�i���a�m�d�n�^�c���q�j�m���J�m�o���u�p�]�`�m�`�d�o�`�o�`���N�k�`�d�n�`�i���\�i�]�d�`�o�`�i�:��
�B�`�m�i�`���n�`�m�q�d�`�m�`�i���r�d�m���D�c�i�`�i���\�p�n�b�`�r�„�c�g�o�`���B�`�m�d�^�c�o�`���\�i���p�i�n�`�m�`�m���A�m�j�i�o�(
�^�j�j�f�d�i�b�(�N�o�\�o�d�j�i���j�_�`�m���_�d�m�`�f�o���q�j�h���C�j�g�u�f�j�c�g�`�b�m�d�g�g�)���A�m�d�n�^�c�`�m���b�`�c�o�Ï�n���i�d�^�c�o��

�o�]�a�f�]
�D�i���p�i�n�`�m�`�h���F�p�i�_�`�i�^�`�i�o�`�m���d�i���?�™�g�h�`�i���c�\�g�o�`�i���r�d�m���`�d�i�`���<�p�n�r�\�c�g���]�`�n�j�i�(
�_�`�m�`�m���R�`�d�i�`���a�™�m���N�d�`���d�h���?�d�m�`�f�o�q�`�m�f�\�p�a���q�j�m�)���?�p�m�^�c���p�i�n�`�m�`�i���@�d�b�`�i�d�h�k�j�m�o��
�\�]���F�`�g�g�`�m�`�d���\�p�a���N�\�m�_�d�i�d�`�i���]�d�`�o�`�i���r�d�m���`�s�u�`�g�g�`�i�o�`���R�`�d�i�`���u�p���b�™�i�n�o�d�b�`�i��
�K�m�`�d�n�`�i���\�i��

�k�]�j�n�a�[�]�h�]�j �k�g�f�Y�d
�R�`�i�i���N�d�`���n�d�^�c���r�„�c�m�`�i�_���d�c�m�`�n���A�`�n�o�`�n���r�d�m�f�g�d�^�c���p�h���i�d�^�c�o�n���f�™�h�h�`�m�i��
�r�j�g�g�`�i�'���]�p�^�c�`�i���N�d�`���_�j�^�c���`�d�i�a�\�^�c���p�i�n�`�m���`�m�a�\�c�m�`�i�`�n���p�i�_���a�m�`�p�i�_�g�d�^�c�`�n��
�N�`�m�q�d�^�`�k�`�m�n�j�i�\�g�)

�c�g�e�h�d�]�l �l�Y�m�k�j �a�[�`�l �m�f�_
�=�`�d���_�`�m���B�`�n�\�h�o�k�g�\�i�p�i�b���D�c�m�`�m���Q�`�m�\�i�n�o�\�g�o�p�i�b���\�p�n���`�d�i�`�m���C�\�i�_���n�o�`�c�`�i���r�d�m��
�D�c�i�`�i���b�`�m�i�`���h�d�o���p�i�n�`�m�`�m���g�\�i�b�e�„�c�m�d�b�`�i���@�m�a�\�c�m�p�i�b���u�p�m���N�`�d�o�`�)���@�s�f�g�p�n�d�q�`��
�A�`�n�o�u�`�g�o�`�'���?�`�f�j�m�\�o�d�j�i�`�i�'���c�j�^�c�r�`�m�o�d�b�`���<�p�n�n�o�\�o�o�p�i�b�'���a�`�d�i�`�n���K�j�m�u�`�g�g�\�i���p�i�_��
�q�d�`�g�`�n���h�`�c�m��



�D�c�m�`���I�j�o�d�u�`�i



Neben den kulinarischen K•stlichkeiten unseres  Partyservices 

®nden Sie im Bereich Catering Angebote zur kompletten  Ausrichtung 

Ihrer Veranstaltung. Unter Equipment bieten wir Ihnen alles 

 Erdenkliche an Zubeh•r, vom Sektglas bis zum exklusiven Festzelt. 

F€r ein pers•nliches Beratungsgespr•ch stehen wir  

Ihnen jeder Zeit gerne zur Verf€gung!

Ihr Team B•inghoff 

Catering & Partyservice

�r�`�d�g���N�d�`���B�`�n�^�c�h�\�^�f���c�\�]�`�i�����Ã

�r�`�d�g���N�d�`���B�`�n�^�c�h�\�^�f���c�\�]�`�i��

tel  0 25 94 . 86 08 70 
fax  0 25 94 . 86 08 720

info@bngh.de 
www.bngh.de

Wierlings Kamp 7a / 9 
48249 D€lmen


